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sind wir Ihr Partner der Wahl fur die kundenspezifische
Fertigung von Macarons.
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 31ad @ s @ pon Patisserie und Kuche bekannt zu machen und zu etablieren, indem
0 1eoi® ead® wir hochwertige und authentische Kostlichkeiten zu erschwinglichen

Preisen anbieten.
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» Backhandwerkliches Knowhow kombiniert
mit leistungsstarken und flexiblen
Produktionsanlagen.
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Standort

» Unsere Abteilungen F&E und Qualitat sowie
unsere Chef-Patissiers sind Garant fur die
Hochwertigkeit unserer Kreationen.

e Fin lokales mittelstandisches
Unternehmen von internationaler
Reichweite.
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Sankre®

AMMMII,/& Wir stutzen uns auf
die Kompetenz unserer hauseigenen
Patissiers zur Herstellung feiner
traditioneller Backwaren.

100% HERSTELLUNG IN FRANKREICH
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steht die Vollendung des

o ' Geschmackserlebnisses.
100% GENUSS
/(undwm‘mmwzw? Innovation
: und Zusammenarbeit sind unser Motor.
Zu jedem Verzehrzeitounkt und -anlass

finden wir geeignete Produktlosungen

BRES R
fur unsere Kunden.

Qua&IaL Wir entwickeln und liefern
Premium-Produkte. :
Wir erfillen alle internationalen :
Qualitatsstandards und besitzen die : 100% ANPASSUNG
Zertifizierungen IFS, BRC, eveereereeeeeeeeeeeereereereeaeereeasensereeneeneenn
L. BIO und Ohne Gluten. :
. <</\,1'50’*10,1,
100% NATURLICHE ZUTATEN : S = 2
; 5 E:
......................................................... § %PACK\ﬁ
S : erantw ewusstsein.
@%%@ Nachhaltige Ernghrung ist uns ein
/r%pg@/v vvichtiges A.nlieg.en.:" |
Daher arbeiten wir prioritar mit
regionalen Lieferanten zusammen.
Zudem setzen wir uns fur die Reduzierung
und Optimierung von Verpackung ein.

Respekl: Bei MAGM ist es uns wichiig,
dass sich jeder Mitarbeiter frei entfalten kann.
Wir glauben an das Potential und respektieren
' igkeit jedes Einzelnen.
die Andersartigkeit jedes Einzelnen ; 100% ACHTSAM
Zertifizierung
OHNE GLUTEN

100% MENSCHLICH :
Zertifizierung
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Auswahl ,Sélection Classique” (12g) - unsen Bestsellen.
I

Rainforest Bourbon- Pistazie Karamell mit Zitrone Himbeere

Schokolade Vanille gesalzener
Butter

Das Rezept fur Macarons ist kein Geheimnis. Die Herausforderung

besteht vielmehr in der Beherrschung der anspruchsvollen Zertifizierter
Herstellungstechnik. Kakao

Zur Sicherstellung einer gleichbleibend hohen Qualitat bei

Macarons ist ein handwerkliches Konnen erforderlich, fur das

Patissiers mehrere Jahre brauchen. Ein langer Weg fur einen e

federleichten Hochgenuss.

aus Kéfighaltung

Kieines : Mitleres : GroRes
Macaron: ¢ Macaron: : Macaron: Hauseigene
10g ¢ 15g +: b5bbg
129 | 18g : e5g Rezepturen
: : 709
: : 809
Hochwertiges
Mandelmehl
MAG'M ist in der Lage, individuell auf Ihre Méarkte, Vertriebskanale
oder Ereignisse zugeschnittene kostliche Rezepturen zusammen
mit lhnen zu entwickeln; Ohne Zusatzstoffe
« BIO, ohne Gluten, koscher... und Palmél

« Hausgemachte Fullung: Ganache, Konfittre, Vanillecreme.

» Dekor, Bestreuen...

« Mehr als 30 Geschmacksrichtungen und Farben in klassischen
bis ausgefalleneren Sorten...
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Unser Know-how

DoppeﬁDosis (18 gror.l,e Macarons (55 g)

Macarons mit
zartschmelzender
Fallung (70g):

Sehicke Alternative um
Fondant au, Chocolat
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QiiRe Mini-Windbeutel, und, Mini-Eclaird.

Mit Vanillecreme oder Fruchten, zuckerreduzierte Rezepte...

2 SR R
Herghafte Mini-Cakes und Mini-Puffs:




Unsere Verpackungsl®sungen

Food Service Vertrieb

e Alle Formate x12, x35, x72...

« Wirerfullen die Anforderungen
gewerblicher Kunden und der
AulBer-Haus-Gastronomie:

Thekenverkauf, Hotels,
Restaurants, Cafés, Catering,
Backereien.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Retail-Vertrieb

Wir konnen |hnen schliusselfertige wie kundenspezifische Losungen anbieten.
Als nationale Marken oder Eigenmarken sind unsere Produkte in Formaten
fur alle Einzelhandelsakteure erhaltlich: EH, BIO-Fachhandel, Freezer Centers,
Cash & Carry, Convenience Stores...

(CH PATIsg

% M - French Patisserie

-18C ;%S

« Unsere Marke M und unsere

beliebtesten Geschmacksrichtungen

in verkaufsfertigen Packs fur
die Tiefkuhlabteilung

e Formate x2, x6, x12, x24, x36

» Kartonschachteln mit Sichtfenster
speziell geeignet fur den Verkauf in
Selbstbedienung, im Kuhlregal oder
in der Backwarenabteilung.

e Format x6 oder x12

 In den Ausfuhrungen Konventionell,
BIO und Ohne Gluten

* In den Ausfuhrungen
Konventionell und BIO

lhr eigened Pmydet?
Wir liefern zahlreiche Eigenmarken
an Kunden aus der Industrie, dem

Grol3- und Einzelhandel in Frankreich
und weltweit.
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Unsere Neuheiten

Qnac/emg—Pmdu/atééwngm
(2 Macanons o 15 g und | guoBes Macaron @ 55 ¢ bis 70 g):
2 neue fur den Take-away-Verkauf geeignete
Verpackungsformate

Fédération des Entreprises
et Entrepreneurs de France WWW.magm.fI’

o= ) ZA La Croix Danet - 17 rue de I'Avenir
Q F E E F il 44140 Geneston - FRANKREICH
v ED Tel: +33 (0)2 40 32 07 91/E-Mail: contact@rmagm.fr
o




